


                                        
Welkom bij Wijn bij Stijn!
Op deze kaart vind je de wijnen per glas. Ook per fles te bestellen natuurlijk! Wij schenken deze wijnen aan tafel voor je in, en bemoeien ons graag met je keuze! Wil je iets bijzonders, kijk in de ‘grote’ wijnkaart, op het snoeplijstje of vraag het Stijn!
We hebben ook altijd een aantal andere wijnen open. Deze wisselen snel, dus staan op het krijtbord of zitten alleen maar in ons hoofd. Wil je je laten verrassen, laat het ons weten!
Proost!

Mousserend										glas	fles
Cava Mont Marçal Extremarium 2019, Catalunya, Spanje				5,50	32,50
Topcava voor een prikkie (pun intended ). Twee jaar		
op gist gelegen, dus mooi complex. Heerlijk bij mooie ham en worst.

Franciacorta Monzio Compagnoni Brut 2018, Lombardije, Italië			6,50	39,00
Vergeet Prosecco, dit is de Italiaanse bubbel! Veel finesse,
mineraliteit en frisheid. 3 jaar rijping op gist, van Pinot Noir en Chardonnay.

Champagne Petiteaux, Cuvee Mobline, Champagne, Frankrijk	 		12,50	75,00
Gave extra brut champagne, gemaakt van 80% pinot noir en 
een beetje chardonnay. Mooi droog, elegant en met frisse zuren, 
waarbij de lichte rijpingstonen zorgen voor complexiteit! 

Rosé												glas	fles
Rosé de S 2021, Domaine Sumeire, IGP Méditerranée, Frankrijk			5,50	27,50
De klassieker uit het zuiden van Frankrijk. Licht van kleur, met sappig 
rood fruit als framboos en aardbei. Mooi droog in de afdronk.
Sherry 
Amoroso medium sherry, El Maestro Sierra, Jerez, Spanje				7,50
Medium maar dan niet zoals je oma hem drinkt. Heel geconcentreerd,
halfzoet, nootachtig en rozijntjes, maar ook met spannende zuren. 
Geweldig bij je kaasplank!

Exceptional Harvest 2020, Ximénez-Spínola, Jerez, Spanje 				8,00		
Gave neus boordevol gedroogd fruit. Lichtzoet, maar dankzij de zuren
en mineraliteit toch fris. Hele lange afdronk!	

Witte wijnen per glas								glas	fles

Muscadet Sèvre et Maine Sur lie 2021, Domaine Du Colombier, Loire, FR	5,00	25,00
Een echte klassieker! Fris van smaak, met groene appel en citrus. 
Heerlijk voor bij schaal- en schelpdieren, maar ook heel fijn om
gewoon zo te drinken!

Rioja Blanco 2021, Altos R, Rioja, Spanje						5,50	27,50
Rioja, maar dan in het wit! Afkomstig van wijngaarden met een groot
verschil tussen dag- en nachttemperatuur, waardoor de druiven 
mooi gelijkmatig rijpen en hun frisheid behouden! 

Lugana ‘San Benedetto’ 2021, Zenato, Veneto, Italië				6,00	30,00
Geconcentreerd en vol... maar zeker niet zwaar. Een uitstekende 
wijn van een uitstekend huis, die het goed doet bij alles
wat uit de zee komt!.

Château Paul Mas ‘Belluguette’ 2021, Côteaux du Languedoc, Frankrijk	6,50	32,50
Krachtig, rijk, romig... complex dus! Maar wel zonnig. 
En vooral: een heel Zuid-Franse blend met een mooie houtrijping.

Riesling Hochgewächs 2021, Kees Kieren, Mosel, Duitsland			6,50	32,50
Onze ontdekking uit de Mosel! Het familiebedrijf zit in Graach en maakt 
heerlijke klassieke riesling. Flinke zuren, in balans gehouden met een 
klein zoetje en heerlijk fris!

Cabriz branco 2021, Dão, Portugal						6,50	32,50
Witte wijn van de lokale Encruzado druif. Sappig, aromatisch en
vol frisse smaken, met een tikje kruidigheid. 

Sauvignon Blanc ‘Melck’s’ 2021, Muratie, Stellenbosch, Zuid-Afrika		6,50	32,50
Lekker fris wit van onze vriend Rijk Melck. Muratie is een van de oudste
wijnhuizen van Zuid-Afrika en is een van de meest relaxte wijnhuizen
die we kennen. Deze Sauvignon is vol tropisch fruit en lekker fris! 
[bookmark: _Hlk42861455]
Chenin blanc ‘Kloof Street’ 2021, Mullineux, Swartland, Zuid-Afrika		7,50	37,50
Spannende Chenin van onze vrienden Chris en Andrea. Dik, mineraal,
elegant, geen houtrijping. Dit is Swartland op zijn best!

Chardonnay Höhenflug 2020, Hensel, Pfalz, Duitsland				9,00	45,00
Thomas Hensel is een eigenzinnige wijnmaker die alles graag net
iets anders doet dan de rest. In de relatief warme Pfalz maakt hij deze 
volle, dikke chardonnay met een mooie balans tussen hout en zuren. 


Rode wijnen per glas  							glas	fles

Primitivo I Muri 2021, Puglia, Italië 						5,00 	25,00 
Uit de hak van de laars, dus zondoorstoofd! Warm, zwoel, met 
veel fruit.

Rioja Crianza 2019, Altos, Rioja, Spanje						5,50	27,50
100% tempranillo uit het bekendste wijngebied van Spanje. De wijn
heeft 12 maanden gerijpt op een combinatie van Frans en 
Amerikaans eiken en wisselt sappig fruit af met mooie vanilletonen.  

Valpolicella Superiore 2019, Zenato, Veneto, Italië				6,00	30,00
De streek rond het Gardameer kent méér dan campings en toerisme. 
Het Valpolicella-gebied bijvoorbeeld. Een echte ‘vakantiewijn’ met 
mooi fruit. Lekker bij charcuterie!

Blaufränkisch 2020, Zantho, Burgenland, Oostenrijk				6,00	30,00
Sappig en fruitig rood uit het zuiden van Oostenrijk. Vol bramen, 
blauwe bessen en een klein tikje kruidig. 

Clos des Mûres 2021, Château Paul Mas, Languedoc, Frankrijk 		6,50 	32,50 
Al vanaf dag één op de kaart, en met recht! Syrah-gedomineerd, met 
een beetje Grenache en Mourvèdre, en stevige houtrijping. Vol zwart 
fruit en met typische Zuidfranse kruidigheid. Dit blijft gaaf!

Cahors Grand Prestige 2018, Château de Coustarelle, Cahors, Frankrijk	6,50	32,50
Malbec uit zijn geboorteplaats, en da’s heel anders dan uit 
Zuid-Amerika. Streng, klassiek, beetje stroef, kruidig: dit is een eetwijn! 
Bijvoorbeeld heel lekker bij de varkenswang!

Daylea Red 2014, Grangehurst, Stellenbosch, Zuid-Afrika			7,00	35,00
Gerijpte blend van merlot, cabernet, pinotage en petit verdot. 
Wijnmaker Jeremy gelooft in het laten rijpen van wijn, dus krijgt deze
wijn alle tijd om op dronk te komen! Spicy, peperig en een beetje rokerig.

J.J. Adeneuer Spätburgunder 2019, Adeneuer, Ahr, Duitsland		8,50	40,00
Onze eigen import, en daar zijn we trots op! De wijn is gelukkig 
gespaard gebleven bij de overstroming van vorig jaar, er zit alleen
wat modder op de fles soms. Deze pinot is heerlijk kruidig, diep van
smaak en heeft al wat rijpe tonen!

Amarone della Valpolicella Classico 2017, Zenato, Veneto, Italië 		12,50 	62,50
‘Grote broer’ van de Valpolicella, maar met veel meer karakter, 
want gemaakt van gedroogde druiven. Een intense, zwoele smaak, 
perfect om de maaltijd mee af te sluiten.
Zoet en versterkt								glas
Muscat de Rivesaltes 2021, Languedoc, Frankrijk				5,50
In Frankrijk als aperitief gedronken, mar wij vinden het vooral lekker bij 
het dessert en dan dus bij de lemon pie! Mooi friszoet van smaak.  

Pedro Ximenez, Los Amigos, Montilla-Moriles, Spanje				6,00
De ultieme zoete wijn: vol, zoet, stroperig, warm. Heerlijk bij chocolade 
of een krachtige kaas. Of... als toetje op zich!

Riesling Spätlese Graacher Himmelreich ** 2019, Kees Kieren, Mosel, Dl	6,50
Van onze eigen import! Mooie loepzuivere spätlese met een gave
balans tussen zoet en zuur. Boordevol tropisch fruit!

L’Illa 2015, Newton Johnson, Eilandia, Zuid-Afrika				7,50
Noble late harvest van chenin blanc uit de buurt van Robertson. De 
wijngaard is niet in eigen beheer, maar de druiven worden aangekocht
bij de schoonfamilie! Vol tropisch fruit, honing en toch een frisse toets.
AHR6 Spätburgunder 2016, Ahr, Duitsland					9,00
Spätburgunder gemaakt als Ruby Port! Dit is een samenwerking van de
6 VDP-producenten in de Ahr. Ieder levert 500 kg druiven en de wijn 
wordt bij toerbeurt gemaakt. Hoe leuk is dit!

Port											glas
Late Bottled Vintage 2015, Quinta da Romaneira				6,50
Een ‘kleine vintage’ die dankzij de 4 jaar durende rijping op 
eikenhout nu al op dronk is. Gemaakt van druiven van enkel 
A-kwaliteit wijngaarden. Vol van smaak en boordevol rijp kersenfruit.  

10 Years Old Tawny, Quinta da Romaneira					7,00
Tawny port, waar een lange rijping op hout voor een zachtere
smaak zorgt, die doet denken aan rozijntjes en vijgen.

Colheita 2000, Kopke								9,50
Mooi nootachtig met rozijntjes, lekker als dessert op zich,
afzakkertje of bij de kaas. Weinig kleur, maar wat een smaak!

Colheita 1987, Kopke								12,50
Voor als je liever iets uit de vorige eeuw drinkt! Uit het jaar van Hanneke
dus dat moet wel top zijn! 

Vintage 2004, Quinta do Crasto							11,00
De top in Port: geconcentreerd, veel kracht en fruit, ontzettend intens!
Is een belevenis op zichzelf, maar waarom geen kaasje erbij? 
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